GREDIC

Silvester no
Gredicu

Privoscite si konec leta v blagem briSkem podnebju, v druzbi vrhunskih vin
in najboljSe kulinarike.

Na voljo imate ve¢ moznosti, odvisno od tega, kako veseli ste, da je leto
2012 kon¢no za nami.




Silvestrski paket Gredic

od 30.12.2012 do 1.1.2013

* dve nocitvi v dvoposteljni sobi z zajtrkom
dobrodoslica s penino

vodena degustacija v vinoteki Gredi¢

vecerja s Stirimi hodi 30.12.

na Silvestrovo bogat popoldanski bife v Gredicevi kleti
silvestrska vecerja »Big Bottle« party

zabava »Enter13« z DJ{em in kulinaricno spremljavo
do jutranjih ur

Cena: 299 evrov na osebo (otroci imajo 50% popust,

doplacilo za suito je 50 evrov)

Silvestrska vecCerja z zabavo
31.12. 2012 od 16. ure dalje

* bogat popoldanski bife v Gredicevi kleti
* silvestrska vecerja »Big Bottle« party

¢ domaci passatelli v kopunovi juhi
 polnjeni ravioli s fazanom in sultaninami v omaki
* goveje meso pec¢eno v modrem pinotu

e zabava »Enter13« z DJ{jem in kulinari¢no spremljavo do jutranjih ur
Cena: 149 evrov na osebo (otroci 79 evrov)

Silvestrska zabava
od 22. ure dalje

e zabava “Enter13” z DJjem in kulunari¢no spremljavo do jutranjih ur

Cena: 50 evrov na osebo



Panzanella z repki kozic in rdeco papriko coulis < Kanapeji s parmezanom, rozmarinom, paradiznikom
in sirom feta « Tartellette iz vleCenega testa s piS¢ancjimi jetri, gobami in grahom « Domaci cantucci
z zelenimi olivami, pinjolami in parmezanom « Kolacki z rdeco ¢ebulo in timijanom « Popecen tunin
file s paradiznikom, olivami in kaprami « Vlozena domaca zelenjava v olju in kisu « Popecen ¢rn kruh
z listici lososa in ikrami « Pomaran¢ni muffin z rahlo dimljenim zajcem ali puranom in brusni¢no omako
+ Nabodala z rozmarinom, morsko zabo in slanino « Kolacki bue in gorgonzole « Marinirane olive

Palacinke z mariniranim zajcem v pomaran¢i « Nabodala jagnjetine s kumino in metino omako
v jogurtu « Kocke tune in ananasa s sojino omako in ingveriem « Krozniki zelene, gorgonzole in
orehov « Hrustljavi krompir z arasidovo omako in za¢imbami « Prepeli¢ja jajca s tartufom « Tete
de moine s tartufovim medom « Ocuvrti lignji « Krof s slanino « Pinzimonio z omako iz curryja
in olivnim oliem Gredic + Ko$cki govejega mesa z glazuro iz belega sezama in soje « Obdelana
skuta z rde¢o Cebulo tropea in ikrami postrvi « Krema prekajenih jajcevcev s hrustljavim Cipsom
Tartellette s solato iz pis¢anca, susenih paradiznikov in oliv « Palmier s Sunko in gor€ico « Carpaccio
iz brancina s kokosovim mlekom in limeto - Goveji tatarec s kaprami in paradiznikom « Pis¢ancje
nabodalo s Sunko, Zajbliem in omako aioli s prazeno papriko « Krompircki s kislo smetano in ikrami
bradavicarice « Krema iz posus$enih paradiznikov in fizola s popecenim toplim kruhom « Marelice
s slanino + Smetana z limono, jagodno kremo, jagodami in meto « Smetana z malinino kremo,
malinami in meto « Cokoladni liker « Cokoladni tartufi s kremo ganache z baileyem -« Razlicni
domaci piskoti < Devonshirski tulci z malinino marmelado « PiSkotki iz temne ¢okolade « Jabol¢ni

bonbon « Pecivo iz pomarance in mandljev « Tartellette iz temne ¢okolade « Tartellette z mandiji
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